
An Exclusive AI
Day for C-Level
Leaders

Septembar 17. 14h



Agenda

14:00 
-

14:15
Otvaranje
Kratak uvod i predstavljanje
koncepta događaja.

14:15 
-

14:45
Dobrodošlica
Prvo posluženje vina i hrane uz neformalno
upoznavanje učesnika.

14:45 
-

15:05
Agentic AI Case Study rezultati
Prezentacija zasnovana na realnim poslovnim slučajevima i
primeni AI u procesima i strategiji.

15:05
-

15:45

15:45
-

16:05

Agentic AI Case Study rezultati
Predstavljanje konkretnih primera implementacije AI i prikaz
rešenja koje je kreirao Simplify tim u praksi.

16:05
-

16:40

16:40
-

17:00

Q&A i diskusija
Otvorena pitanja, diskusija i završne napomene.

Druženje kroz nefromalnu diskusiju
Razmena iskustva uz dessert i konjak.

Enterprise Security in the AI Landscape
Pregled ključnih bezbednosnih izazova pri implementaciji AI
rešenja uz fokus na upravljanje rizicima, kontrolu pristupa i
zaštitu korišćenja LLM platformi.



Meni

Pate od guščije džigerice sa slatkim prelivom od
borovnice
RUŽNO PAČE / ODBAČENI / BLANC DE NOIRS

Rolovana teletina sa hrskavim aromatičnim
krompirom
LA REM CHARDONNAY

Rebarca u medenoj glazuri poslužena sa
palentom i nadevom od crvenog vina
LA REM PINOT NOIR

Wellington biftek sa bogatim punjenjem
u hrskavom testu
AKSIOM CRVENI

Topli kolač od urmi sa šumskim voćem
i kremom od bele čokolade
CRNA OVCA / ODBAČENI



SARAJISHVILI
EXTRA

Elegantan i
sofisticiran napitak
koji može pretvoriti
posebne trenutke u
nezaboravne
emocije.

Simbol proslave i
poklon koji savršeno
dočarava suštinu
svečanog
raspoloženja. 



Pridružite se odabranoj
grupi lidera koji oblikuju
budućnost operacija.

Prijavite se sada

Broj mesta je
ograničen.

10
mesta

https://www.simplify.rs/en/ai-day-for-c-level-leaders/
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